VIDEK

Aranyalmafa
tovében

Horpicsot, ebben a horpadt vilgyben megbivé kicsiny falut f6l-
keresve Ggy érzi magat az ember, mint kiralyfi az aranyalmafa
tovében. Hiszen Horpdes cimerében amigy is aranyalma van,
mely lehulltaban tiszta forrasvizet fakaszt. A kozséget minden-
ki Mikszath-tal azonositja, joggal. Bar a képbe még belejitszik
Szontagh Pal, Nagy Ivin, Madach Imre is, a XIX. szdzad maiso-

dik felének nagyjai, szellemi és valosiagos "fundusok" urai. Kései
utéduk a Horpdaesi FUNDUS Koézalapitvany. Kurdtorit, Gere
Liszlot kérdeztiik az alapitvany miikoédésérdl.

SZTRANYOVSZKY

,1999.ben jott létre az alapit-
vany, ot alapité taggal. Azdta
dolgozunk, részben Mikszdath
Kdlman emlékét Grizve, rész-
ben Horpdesért, a horpdesi em-
berekért. Tobbek kozott Osz-
tondijjal tdmogattuk fiataljain-
kat, akik f§iskolan, kozép- illet-
ve szakiskolaban tanultak. En-
nek dsszege havi 5000 forint
volt fejenként. Minden évben a

falunapra és a gyerckek Mikulas
estjére utalunk it osszegeket az
onkormanyzatnak. Taldn legna-
gyobb, eddigi eredményiink a
Mikszath Kiadoval ¢és a Mik-
szath Tarsasaggal kozosen elké-
szitett szobor a kuaria - most
muzeum - épiilete elGtt. A nagy
irot formazza meg, padon iildo-
gélve. Létezik a - mi csak igy
nevezzitk - "Nagy Csapat Bariti
Tarsasig" is. Kilenc csalad al-
lkotja, koziliik csak egy horpac-
si, a tobbiek az orszag egész te-

Az ulé Mikszathnak hamarosan tarsai lehetnek

riiletérdl verbuvalodeak. Mi te-
remtettilk meg a lchetdségét
annak, hogy 2005. oktéber 15-
én leleplezhessék a parkban a
Mauks Illona mellszobrot, iff.
Ssabdé Istvan alkotasat. Okto-
ber 30-an késziiltiink el Nagy
Ivan sirjanak feltjitasaval."

Az alapitvany tervei kozott sze-
repel egy szoborpark felallita-
sa. A két Mikszath Kalmannak,
Maddch Imrének, Nagy Ivannak
és Ssontagh Pdlnak szeretné-
nek szobrot allitani. A tizezer
forintot meghalad6 oOsszeggel

tamogatok neve ez esetben is
felkeriil a mizeum faldra, gy,
mint az lé Mikszath-szobor
esetében is toreént. Dedek Jo-
ssefnek, Horpacs elsé kantorta-
nitdjanak a sirjat is rendbe te-
szik a jovdben.

"Bevételeink tobb forrasbol
szarmaznak. Tamogat az on-
kormanyzat természetesen, de
sokat dldoznak céljainkra val-
lalkozok ¢és magianszemélyek
is. Az adok 1 szazalékabol is
clég sok pénz folyik be az ala-
pitvany szdamlajara."

KEMENCEBEN SULT LEPENY

A nevelGotthon konyhaja kizelében allt egy kenyérsiits kemen-
ce. Néha, ilyenkor valami magasabb rangii taniigyi embert vért
az igazgato, és reprezentilni szeretett volna, begytjtatta a ke-
mencét, és tyiikot, langost, lepényt siittetett benne az illuszt-
ris latogaté tiszteletére. Akkoriban, ott tanultam meg, hogy a
kemence akkor van jol felffitve, ha a "tiizivond" szikrit vet a ke-
mencealjon, mikor elhiizzak vele a parazsat az Gtbol.

ESZBELA

Még csupén rovid ideje tartoztunk az otthon gardajahoz,
igy a szakdcs nénik nem ismerhették ki izlésiinket. Na-
 gyon jo lelk, szeretetteljes, csupa sziv asszonyok voltak,
akik kedviinket keresték az ételek izében is. Ez jellemz6
volt a horpicsiakra - gondolom, ma is igy van - mind oda-
koltozésiinkkor, mind eltavozasunkkor roppant segit&ké-
szek, szivesek voltak; oriiltek jottiinknek, szomorkodtak
tavoztunkkor. Széval, néhany hete lettiink még csak tag-
jai a testiiletnek, nejem el6rehaladott terhesen. Az ebé-
diinkért mentiink fél éppen a konyhdhoz, mikor Vajzer
néni - kedves mosolyti, pufék, idésebb asszony - egy tep-
si, frissen kisiilt kdposztds lepényt szeletelt a tdlaloban.
- Agika - sziveskedett a nejemmel - gyiijjon gyorsan, aggyak
maganak ebbiil a lepénybiil, most siilt ki, még meleg, meg
ne kivannya!

Azzal egy tanyérkira cstisztatott egy jokora kockat a siite-
ménybdl, és az egyaltalan nem vonakodo feleségem kezébe
nyomta. Azt azonban nem tudta - de honnan is tudhatta

kaval talaljuk.

volna(?) -, hogy parom, terhessége ebbeni szakaszaban, fG6-
ként sos, borsos izekre vagyott. Agi beleharapott a lepény-
be, én meg gyorsan mellé léptem, latvan arca szine valto-
zasat. A lepény édes kaposztabol késziilt, cukros volt... Vé-
giil is nem tortént semmi baj, nejem a kezembe cstisztat-
ta a tanyérkat, mosolyogva megkoszonte, mire Vajzer néni
anydsan megveregette az arcat, mondvin: "hat mar csak
nem haggyuk, hogy elmennyen a Pistike", és utunkra bo-
csatott. Lakasunkba érve én ettem meg a lepény maradé-
kat. Mondhatom, finom volt.

De alljon itt egy étel receptje, amit mindenkinek ajanlok,
és még kemence sem szilkséges az elkészitéséhez.

Horpacsi sertéskaraj

Hozzavalok: 60 dkg sertéskaraj, 30 dkg fiistolt kolbasz, 1
dl olaj, 1 fej voroshagyma, 8 dkg fiistolt szalonna, 12 dkg
zoldpaprika, 4 dkg liszt, 2 dl tejfol, pirospaprika, sé.

A karajbol 8 egyforma szeletet vagunk, kicsit kiverjiik,
megsozzuk, és forrd olajban el@siitjitk. A siitésbdl vissza-
maradt olajban finomra vigott hagymat piritunk, meghint-
jitk pirospaprikéval és folengedjiik kevés vizzel. Amikor fel-
forrt, megsézzuk, beletessziik az elGsiitott hisszeleteket.
Tetejére a felszeletelt szalonnit és a karikdkra vagott kol-
baszt tessziik. Néhdny szelet zoldpaprikat is adunk hozza,
majd feddé alatt puhéra paroljuk. Mikor megpuhult a his,
hozza ontjiik a liszttel elkevert tejfolt, felforraljuk. Galus-

El6tte kupica palinkat, utina kellemesre hiitott félszaraz,
fehérbort kindlunk. J6 étvagyat!




